ﬂﬂj Menus S45 3 S48 du 2 novembre au 27 novembre 2026

Edition du 06-16-2026

- - - 4 - -
s Primaire {(Lb) intolérance alimentaire
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
2 novembre 2026 3 novembre 2026 4 novembre 2026 5 novembre 2026 6 novembre 2026
SALADE 1/2 PAMPLEMOUSSE VELOUTEIDE LEGUMES CAROTT‘ES RAPEES
DE ROSE D'UZEL SALADE D'UZEL
POMMES DE TERRE ICEBERG A L'ORANGE
FILET DE POULET GRILLARDIN DE VEAU
NUGGETS DE VOLAILLE A AUXHERBES SAUTE DE BEUF JAMBON GRILL
& KETCHUP LA BASQUAISE POMMES PERSILLEES AU PAPRIKA AU JUS
CHOU-FLEUR PERSILLE HARICOTS VERTS BIO D'UZEL FRITES HARICOTS BF:URRE
) PERSILLES
PERSILLES .
PUREE PUREE BANANE
POMME PECHE POMME BIO POMME POIRE 2 GAUFRETTES
BIO BIO CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
9 novembre 2026 10 novembre 2026 11 novembre 2026 12 novembre 2026 13 novembire 2026

CELERI VINAIGRETTE

TABOQULE D'UZEL

CHOU BLANC

CAROTTES RAPEES BETTERAVES ROUGES N A
D'UZEL BIO LA SEMOULE BIO D'ZEL
VINAIGRETTE EN SALADE

STEAK HACHE HAR'COTi EON0E BOULETTES DE BEUF
FILET DE PQULET AU JUS , A STEAK HACHE
SAUCE CHOUX AT ORI hSSEE LA PROVENCALE AU JUS
CHASSEUR DE JULIENNE DE LEGUMES POMMES VAPEUR
POMMES PERSILLEES BRUXELLES A D'UZEL
ANQ':'AS L'ECHALOTE
KIWI BIO ORANGE P CLEMENTINE
SALADE DE FRUITS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDRED]
16 novembre 2026 17 novembre 2026 18 novembre 2026 19 novembre 2026 20 novembre 2026
CHOU ROUGE
SALADE ,
BEHERAVBTS o CES DE CELERIVINAIGRETTE CAROTTES RAPEES ES :AﬁLDE
HARICOTS VERTS BIO D'UZEL D'UZEL
— VINAIGRETTE
GALETTE EPEAUTRE . L ROTI DE DINDE
LEGUMES BIO AU JUS
BROCOLIS o AU JUS BEUR CHAUDRON
MONTBELIARD IGP SEMOULE BOURGUIGNON o
AU JUS TORSETTES BIO ,
COC[;(ETA'L LENTILLES AU JUS PUREE FRUITS FEGOMESANCIENS
FRUITS P SIg FEHE BLD 2 GAUFRETTES
VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23 novembre 2026 24 novembre 2026 25 novembre 2026 2& novembre 2026 27 novembre 2026
SALADE DE BLE
. CAROTTES RAPEES A
CELER'[‘]{'LT;SRETTE D'UZEL LA PROVENCALE Piﬁ:gEEE BETTERAVES ROUGES
AU CITRON
CHIPOLATAS VEGETALES . CRILEAREIN DEVERS SAUTE DE DINDE B ks
iy STEAK HACHE AUX et AU JUS
S AU JUS HERBES BROCOLIS
PENNES NAVETS PERSILLES
D'UZEL A e e CLEMENTINE
POMME BIO STETERTE CHOCOLAT
POIRE BIO

Nos menus sont validés par notre digtéticienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifide allergologie.
Dans le cadre de sa politigue qualité la cuisine D'UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de l'artisanat local etfou issus d'un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Mos produits, plus particuliérement ceux issus de |'agriculture biclogique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.



Edition du 06-10-2026

Menus S45 a $48 du 2 novembre au 27 novembre 2026

Primaire (N) 5 composants

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
2 novembre 2026 3 novembre 2026 4 novembre 2026 5 novembre 2026
SALADE
DE Wm@mm VELQUTE DE LEGUMES SALADE ICEBERG
POMMES DE TERRE PANIER EMMENTAL D'uzeL af

SAUTE DE BEEUF

NUGGETS DE VOLAILLE PAVE VEGETAL GRATIN CAMPAGNARD AU
& KETCHUP SAUCE ECHALOTE D'UZEL PAPRIKA 0
CHOU-FLEUR BECHAMEL HARICOTS VERTS BIO FRITES
PERSILLES CANCOILLOTTEIGP &
FONDU CROCLAIT BIO YAQURT &. ] BLEUET DES PRAlRa;gs
. DE MAMIROLLE LIEGEDIS DE CLERON &,
PUREE A LAFIGUE AU
POMME PECHE CHOCOLAT BANANE
BIO POMME BIO T
LUNDI MARDI MERCRED! JEUDI VENDREDI
9 novembre 2026 10 hovembre 2026 11 novembre 2026 12 novembre 2026 13 novembre 2026
BETTERAVES ROUGES ) TABOULE D'UZEL .
ROSETTE DE LYON BIO %m\ﬁg’&mm A VELSEUTE
CORNf‘CHON STEAK HACHE 25 CELERI REMOULADE LASEMEOLERID CHAMPIGNONS
AUX D'UZEL 8k

CHAMPIGNONS

FILET DE POISSON

TARTIFLETTE :af

FILET DE POULET 7= NAPOLITAIN '
SAUCE CHASSEUR CHOUX DE BRUXELLES HAR'COTE REHEES JULIENNE DE LEGUMES SaEEEE
PUREEBIC CAMEMBERTBIO LA TOMATE CONCASSEE L'ECHJ:LOTE YAQURT .
: . PORTION SEMOULE BIO DE
TOMME DE CHEVRE #. MAMIROLLE
: PANNA COT 3 . s :
BECLEROH DE TA % COMTE DE CLERON & GEEDAEI0 BIO SUCRE
KIWI BIO MAMIROLLE YAQURT VANILLE
ALAVANILLE ANANAS AU SIROP BIO CLEMENTINE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
16 novembre 2026 17 novembre 2026 12 novembre 2026 19 novembre 2026 20 novembre 2026
} : CHOU ROUGE D'UZEL
?Lfl’m\/e;gtmbm, SAI[_JEDE VYELOUTE SFUEEBRGE'ITES SALADE VIGNERONNE EN SALADE ‘:_._.i
D'UZEL r
S TERa ey REED RS HARICOTS VERTS BIO POISSON PANE ROTI DE DINDE -?_,_:
GALETTE EPEAUTRE : BEUF AUX MARRONS
LEGUMES BIO S I UL CHAUDRON
, DE MONTBELIARD IGP EPINARDS 50 BOURGUIGNON =
BROCOLIS B0 AU JUS TORSETTESBIC ) bE i
FOUETTE LENTILLES AU JUS RAC;ETTE & B LEGUMES AMCIENS
: C 1PE ;
DELAMERE LOIK FROMAGE BLANC NATURE CLERON BIO TOMHMEIBIOIR
DE CLERON
YAOURT &. BIS PUREE FRUITS =
DE MAMIROLLE CLEMENTINE BIO POMME &8I0 MOELLEUX D'UZEL g
ALAFRAISE AUX PCIRES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUD] VEMDREDI
23 novembre 2026 24 novembre 2026 25 novembre 2026 26 novembre 2026 27 novembre 2026
SALADE DE BLE . B,
(me\@?tmem CAROTTES RAPEES :at ALAPROVENCALE SALADE PANACHEE CAK';B)'(JZEL v
e g D'UZEL
Ff '-'-.
SELERIREMOU SADEZEN AU CITRON GRILLARDIN DE VEAU BLANQUETTE DE DINDE OLIVES
DruzEL AUX RIZ BIO
SAUMON A L'ANETH
. PENNES CARBONARA HERBES ']
CHIPOLATAS VEGETALES D'UZEL GRATIN a'k_i COMTE DE CLERON & BROCOLIS :
AU JUS DE
- ! . E B -
SEROLIERIC RONDELE BIO NAVETS D'UZEL 5 GATEAU D'ANNIVERSAIRE 7 TOMME ';E CHEVRE &:
. D'UZEL .
PREPAILLOUB ) : YAQURT DE MAMIROLLE #: LERON
& OUBIO &. CREME DESSERT BIO SUCRE % AUX 2
VANILLE PEPITES DE CHOCOLAT .
POMME BIO B POIREBIO B CLEMENTINE
Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa palitique qualité la cuisine D'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Mos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements, il
e 2 ;
< Produit £.Légumes -~ Patisserie [ Péche & Yiande 3 Origine YT Y ey | R "
8 ¥ L= () ~r %.&f (8 HVE  fomelly  ——-v- Nouveauté
0 local  E=lafrais % Maison % durable Jem/ frangaise o protégée o l'\i’*hgéjfj METHEL e Nouveaut
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1a cuisine
D'UZEL

Menus $45 a S48 du 2 novembre au 27 novembre 2026

Primaire (Na) sans porc

Edition du 06-10-2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
2 novembre 2026 3 novembre 2026 4 novembre 2026 5 novembre 2026
SALADE : .
DE me\éggemm VELOUT[IJEIBEEEGUM ES SALADE ICEBERG
POMMES DE TERRE PANIER EMMENTAL
L SAUTE DE BEUF
NUGGETS DE VOLAILLE PAVE VEGETAL GRAT'NESTJ“;E?GNARD AU
S KETCHUP SAUCE ECHALOTE T PAPRIKA
CHOU-FLEUR BECHAMEL B e o> BIO FRITES
PERSILLES
FONDU CROCLAIT BIO AGURT (SENEOILLGRTE (GF BLEUET DES PRAIRIES
PURE DE MAMIROLLE LIEGEOIS DE CLERON
POMI\:JERFEECHE ALAEICUE - BANANE
CHOCOLAT
BIO POMME BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
9 novembre 2026 10 novembre 2026 11 novembre 2026 12 novembre 2026 13 novembre 2026
BETTERAVES ROUGES \/,-, TABQULE D'UZEL VELQUTE
SALADE COLESLAW BIO MenwNegelaien A DE
D'UZEL . .
U STEAK HACHE CENERIREROITADE LA SEMOULE BIO CHAMPIGNONS
FILET DE PQULET CHAM‘:lIJ(;(NONS 2 EEs FILET DE POISSON TARTIFLETTE
SAUCE CHASSEUR NAPOLITAIN D'UZEL
PUREE BIO CHOUX DE BRUXELLES HAR'COTE RORGES JULIENNE DE LEGUMES FROMAGERE
: CAMEMBERT BIO LA TOMATE CONCASSEE -
TOMME %EECHEVRE PORTION o e L'ECHALOTE YA?]ERT
CLERCN PANNA COTTA . . GOUDABIO MAMIROLLE
o COMTE DE CLERON EIA.SUGRE
KIWI BIO MAMIROLLE YAQURT VANILLE
ALAVANILLE AhIANASIATISIREE BIO CLEMENTINE
LUNDI MARD| MERCREDI JEUDI VENDREDI
16 novembre 2026 17 novembre 2026 18 novembre 2026 19 novembre 2026 20 novembre 2026
CHOU ROUGE D'UZEL
FMWW SAL;:DE VELOUTE DE COURGETTES SALADE VIGNERONNE EN SALADE
BETTERAVES ROUGES L D'UZEL D'UZEL )
BIO HARICOTS VERTS ‘ ROTIDE DINDE
) BIO POISSON PANE POISSON AUX
GALETTE EPEAUTRE CITRON A MARRONS
LEGUMESBIO MERGUEZ VEGETALES EPINARDS LA BORDELAISE CHAUDRON
BROCOLIS AU JUS RACLETTE TORSETTESBIO ) DE
FOUETTE LENTILLES AU JUS DE LEGUMES ANCIENS
DE LA MERE LOIK FROMAGE BLANC NATURE CLERON LPETIT ':}IUC‘;’A FRUIT TOMME BIC DE CLERON
YAOURT BIO PUREE FRUITS MOELLEUX D'UZEL
DEMAMIROLLE CLEMENTINE BIO POMME BIO AUX
A LA FRAISE POIRES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23 novembre 2026 24 novembre 2026 25 novembre 2026 26 novembre 2026 27 novembre 2026
. iDE SALADE DE BLE ;
q“‘m\‘/b’i&'m"f CaRl S EATEES A LA PROVENCALE SALADE PANACHEE S
D'UZEL AUX
CELER'D?S?&ULADE ALLCITRON GRILLARDIN DE VEAU BLANQUETTE DE DINDE OLIVES
PENNES HEA:;ES RIZBIO SAUMON A L'ANETH
CHIPOLATAS VEGETALES SAUCE FROMAGERE e TE AT COMTE BE CLERON BROCOLIS
AU JUS D'UZEL OUZEL
SEMOULE BIO CONDELEBIO - GATEAU D'ANNIVERSAIRE TOMME EE'J)IIEECHEVRE
. YAQURT DE MAMIROLLE D'UZEL
PREPAILLOU BIO B0 SUCKE e CLERON
CREME DESSERT PEPITES DE CHOCOLAT
POMME BIC VANILLE POIRE BIO CLEMENTINE

Nas menus sont validés par notre digtéticienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergalogie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de ['artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée surle bordersau de livraisan.
Nos produits, plus particulidrement ceux issus de Uagriculture binlogique, sont susceptibles de madification en fonction des approvisionnements,




