Lo euising’

ﬂlﬂ Menus S37 a $40 du 07 septembre 2026 au 02 octobre 2026

Primaire (Lb)intolérance alimentaire

! DIUZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
07 septembre 2026 08 septembre 2026 9 septembre 2026 10 septembre 2026 11 septembre 2026
" BETTERAVES ROUGES ‘ SALADE
' LON
| TABOULEDUZEL DE SALADE MIXTE MELO |
FAUHEFIEOEDINDE LA SEMOULE BIO ISHELS B . GALETTE EPEAUTRE
AU JUS STEAK HACHE LEGUMES BIO
PETITS FOIS GRILLARDIN DE VEAU AU JUs
1t FILET DE POULET COURGETTES
AL'ECHALOTE & PERSIL HARICOTS VERTS BIO AUX POMMES PERSILLEES D'UZEL
PERSILLES HERBES
PUREE TORSETTESBIO PUREE 5 GAUFRETTES
POMME BAMNANE POMME RIO POMMES FRAISES VANILLE
EID FECHE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDRED}
14 septembre 2026 15 septembre 2026 16 septembre 2026 17 septembre 2026 18 septembra 2026
. SALADE
PANACHE DE C{EUR
DE DE
BETTERAVES ROUGES CHOU-FLEUR : POMMES DE TERRE
BIO EN CRUDITES D'UZEL S5CAROLE
SALADE -
ESCALOPE DE DINDE CaLOMBO STEAK HACHE COQUILLETTES BIO
A PAUPIETTE DE VEAU DE Al JUs SANS FROMAGE
PORC GALETTES BOLOGNAISE
LA TOMATE AU JUS RIZ BIO DE D'UZEL
BROCOLIS RATATOUILLE NICOISE POMMES DE TERRE
ANANAS & PUREE
HECHARISE QIRE Al LEGUMES POMME PECHE
SIROP BIO
FRUNES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
21 septembre 2026 22 septembre 2026 23 septembre 2026 24 septembre 2026 25 septembre 2026
CELERI \J"INAIGRETFE CHOU ROUGE LENTILLES CAROT'.FES RAPEES SALADE' ITALIENNE
D'UZEL i D'UZEL D'UZEL
R BEEL - VINAIGRETTE
JAMBON GRILL EN SALADE SALADE HARICOTS ROUGES
AU JUS SAUTE DE BEUF A
PETITS POIS BID EEeE D GILDE e FORLY HARICOTS BEURRE LA TOMATE CONCASSEE
AU JUS COURGETTES PROVENCALES B
A GNOCCHIS BIO D'UZEL PERSILLES RIZBIO
L'ECHALOTE & PERSIL D'ACCOMPAGNEMENT
2 GAUFRETTES
PQOIRE BIO SN REMEEE CHOCOLAT PRUNES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
28 septembra 2026 29 septembre 2026 30 septembre 2026 o octobre 2026 02 octobre 2026 B
SALADE
COURGETTES DE POMMES DE TERRE
MACEDOINE DE LEGUMES & D'UZEL SALADE
VINAIGRETTE CARQTTES RAPEES ROTI PANACHEE BETTERAVES ROUGES
D'UZEL -
ESCALOPE DE DINDE PORC S[L)JI;ERIEUR EMINCE DE BEUF STE:L:(JHlTSCHE
AU JUS NOISETTES DE POULET AU JUS AU JUS RIZ THAI
POMMES PERSILLEES AU JUS TORSETTESBIC
BROCOLIS
FRITES PRUNES
POMME BIO PUREE RAISIN
PCIRE POMME ABRICOT

BIO

Mos menus sant validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des appravisionnements. .
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Edition du 19-08-2026

U

la cuisine

Primaire (N) 5 composants

Menus $37 a $40 du 07 septembre 2026 au 02 octobre 2026

D'UZEL I
LUNDI MARDI MERCREDI udi 10 septembreza2 VENDRED!
07 septembre 2026 08 septembre 2026 , 09 septembre 2026 e W\ ’, ¢ 11 septemq:re 2026
- - A /o=~
PATE EN CROUTE TABOULE D'UZEL | s S S WenwNedetnien
DE VOLAILLE & CORNICHON ALA SEMOULE BID DE ab e USS
TOMATES BIO 8K = louS .
| < 10O MELON
PAUPIETTE DE DINDE FILET DE POULET & '
AUX AU PAPRIKA FILET DE COLIN B ] =aladeasiite 1 GALETTE EPEAUTRE
CHAMPIGNONS HARICOTS VERTS BIO _A Saucisse de Morteau IGP & LEGUMES BIO
PETITS POIS PERSILLES L'AMERICAINE au Jus COURGETTES D'UZEL ok

A L'ECHALOTE & PERSIL
CHEDDAR FUME

PUREE
POMME BANANE BIO

LUNDI
14 septembre 2026

BETTERAVES ROUGES
BIQ

ESCALOPE DE BINDE
A
LA TOMATE
PUREEBIO

1PETITNOVAFRUIT
BIO

NECTARINE

LUND)

21 septembre 2026

PANIER EMMENTAL =

JAMBON GRILL
A
L'ECHALOTE
PETITS POIS BIO
A
L'ECHALOTE & PERSIL

FROMAGE BLANC NATURE
8l0

FOIRE BIO

LUNDI

28 septembre 2026

Wm\@’&mm

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

CAPPELLETTIS
5 FROMAGES
SAUCE TOMATE

TOMME BIO &
DE
CLERON

POMME BJO

* Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PHNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

TORSETTESBIO
YAQURT NATURE BIO

Pommes persillées
Cancpillotte IGP &

CAMEMBERT BIO

SUCRE GOUDABIO PORTION
Panna Cotta de Mamir‘flle
POMME BIO PECHE BIO a la Vanille % PALET BRETON D'UZEL Z
MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
15 septembre 2026 16 septembre 2026 17 septembre 2026 18 septembre 2026
PANACHE SALADE CEUR
WM\/’@m en DE DE DE
CHOU-FLEUR EN SALADE CRUDITES POMMES DE TERRE 8k SCAROLE
D'UZEL
QUENELLES COLOMEO BE PORC COQUILLETTES BIO
RAT?\A'I'LCIJCUEILALUERFNIOIEEISE RIZBIO POISSON PANE BOLOGNAISE
MINI BABYBEL _CITRON D'UZEL
BLEUET DES PRAIRIES 7. & BIO EPINARDS B
DE CLERON ) ) FONDU CROCLAIT
ANANAS PREPAILLOUBIO &, BIO
LIEGEQIS AU
VANILLE/CARAMEL SIROP PRUMNES DONUT SUCRE
MARDI MERCREDI JEUD} VENDREDI
22 septembre 2026 23 septembre 2026 24 septembre 2026 25 septembre 2026
c ~ LENTILLES = o
CHOU ROUGE D'UZEL 18k, = CAROTTES RAPEES £ Wm\é;#mm
EN SALADE S D'UZEL
VINAIGRETTE SALADE ITALIENNE
FILETDE COLIN [ I EFDEREULET = ] D'UZEL
SAUCE SAUCE SUPRENE SAUTE DE BEUF
Al COURGETTES 8k HARICOTS BEURRE HARICOTS ROUGES
BEURRE BLANC PROVENCALES PERSILLES A
GNOCCHIS BIO DUZEL LA TOMATE CONCASSEE
YAOURT NATURE BIO RIZ BIO
KIRI BIQ RACLETTE . SUCRE D'ACCOMPAGNEMENT
CREME DESSERT CLEDREON i GATEAU D'ANNIVERSAIRE 2 SAINT MORET BIO
CHOCQLAT BROWNIES
810 SEMMERIS D'UZEL PRUNES
MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
29 septembre 2026 30 septembre 2026 01 octobre 2026 02 octobre 2026
COURGETTES 24k SALADE OLIVIER <€ SALADE PANACHEE TARTE D'UZEL %
2 D'UZEL AU ¥
CAROTTES RAPEES sk RATI EMINCE DE BEUF FROMAGE
D'UZEL DE AU
il PORC SUPERIEUR CURRY GRATIN DE POISSON
FRICADELLE & KETCHUP 2 AUS EPICES TORSETTES BIO 2
ERITIES BROCOLIS E5b LEGUMES 8k
: ) COMTE BIO & D'UZEL
FOHRELEED VACHE QUIRIT BIO &, DE
YAOURT DE MAMIROLLE ¥ PUREE CLERON PREPAILLOUBIO &
BIO POMME ABRICOT
SUCRE BIO MOUSSE CHOCOLAT PRUNES

Dans le cadre de sa politique qualité |a cuisine D*UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de I"artisanat local et/ou issus d’un approvisionnetment local,
L'arigine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
= Nos produits, plus particulizrement ceux issus de Iagricutture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements,
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Edition du 19-08-2026

U

fa cuisine

; Primaire (Na) sans porc .

Menus $37 a S40 du 07 septembre 2026 au 02 octobre 2026

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI y eudi 10 septembre 2024 VENDREDI
07 septembre 2026 08 septembre 2026 09 septembre 2026 ', 11 septembre 2026
. . xie =
PATE EN CROUTE TA}OULE D'UZEL SALADE -~ d % ’Mﬁu&\@fdm
DE VOLAILLE & CORNICHON A LA SEMOULE BIO DE — des o
TOMATES BIO <S5 |o<= MELON
PAUPIETTE DE DINDE FILET DE POULET ,
AUX CHAMPIGNONS AU PAPRIKA FILET DE COLIN Salade mixte GALETTE EPEAUTRE
PETITS POIS HARICOTS VERTS BIQ A " Omelette au Fromage LEGUMES BIQ
AL'ECHALOTE & PERSIL PERSILLES L'AMERICAINE P " COURGETTES D'UZEL
] TORSETTES BIO ommes persiliees
CHEDDAR FUME YAQURT NATURE BIO Cancoillotte I6P CAMEMBERT BIO
PUREE SUCRE GOUDABIO Panna Cotta de Mumirpllg PORTION
R a la Vanille 7 ,
POMME BANANE BIO POMME BIO PECHE BIO PALET BRETON D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUD! VENDREDI
14 septembre 2026 15 septembre 2026 16 septembre 2026 17 septembre 2026 18 septernbre 2026
BETTERAVES ROUGES PANACHE SALADE CCEUR
BIO “?“fmw\/gegsfm = DE CRUDITES DE DE
CHOU-FLEUR EN SALADE POMMES DE TERRE SCAROLE
ESCALOPE DE DINDE FILET DE POULET D'UZEL
A QUENELLES RIZBIO COQUILLETTES BIO
LA TOMATE SAUCE AURGRE POISSON PANE BOLOGNAISE
PUREE BIO RATATOUILLENICOISE MINI BABYBEL CITRON D'UZEL
BLEUET DES PRAIRIES oy ERINARES
1 PETIT NOVA FRUIT DE CLERON FONDU CROCLAIT
BIG ANANAS PREPAILLOU BIO BIO
LIEGEQIS AU
NECTARINE VANILLE/CARAMEL SIROP PRUNES DONUT SUCRE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
21 septembre 2026 23 septembre 2026 23 septembre 2026 24 septembre 2028 25 septembre 2026
CHOU ROUGE D'UZEL LENTILLES CAROTTES RAPEES .
PANIER EMMENTAL EN SALADE EN D'UZEL WM\/’@M .
SALADE VINAIGRETTE SALADE ITALIENNE
STEAK HACHE FILET DE COLIN D'UZEL
al Jus SAUCE FILET DE POULET SAUTE DE BEUF
PETITSPOISBIO AU SAUCE SUPREME HARICOTS BEURRE HARICOTS ROUGES
A BEURRE BLANC COURGETTES PERSILLES A
L'ECHALOTE & PERSIL GNOCCHIS BIO PROVENGALES D'UZEL LA TOMATE CONCASSEE
YAOURT NATURE BIO RIZ BIO
FROMAGE BLANC NATURE KIRI BIO RACLETTE SUCRE D'ACCOMPAGNEMENT
BIO DE
CREME DESSERT CLERON i GATEAU D'ANNIVERSAIRE SAINT MORET BIO
POIRE BIO CHOCOLAT BROWNIES
BIO POMME BIC D'UZEL PRUNES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDRED!
28 septembre 2026 29 septembre 2026 30 septembre 2026 01 octobre 2026 02 octobre 2026
wm\gmm COURGETTES SALADE OLIVIER SALADE PANACHEE TARTE D'UZEL
; . & D'UZEL AU
T CAROTTES RAPEES EMINCE DE BEUF FROMAGE
AYONNAISE D'UZEL PAUPIETTE AU
DE
CAPPELLETTIS CURRY GRATIN DE POISSON
S FGHEES FRICADEII_:IE{I;ZTgé :ETCHUP LAPIN CHASSEUR TORSETTES BIO &
SAUCE TOMATE BROCOLIS . LEGUMES
: COMTE BIO D'UZEL
TOMME BIO RONDELE BIO VACHE QUIRIT BIO e
DE YAOURT DE MAMIROLLE PUREE CLERON PREPAILLOU BIO
CLERCN BIO POMME ABRICOT
BoNTTERT SUCRE BIO MOUSSE CHOCOLAT PRUNES

(+ Produit

. o ¥ ]
*0 - ocal E*‘-{‘- frais

£, Légumes

Mos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifi¢e allergolog?e,_
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de |'artisanat local etfou issus d’un approvisionnement local.

L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraisan.
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Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologigue, sont susceptibles de modification en fonction des spprovisionnements.
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