Menus S33 a $36 du 10 Aoiit 2026 au 04 Septembre 2026
Primaire (Lb) intolérance alimentaire

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
10 Aoiit 2026 11 Aoilit 2026 12 Aot 2026 13 Aoiit 2026 14 Aoiit 2026
TABOULE D'UZEL
A LA SEMOULE BIO
CHOU ROUGE D'UZEL SALADE DE TOMATES CEUR MELON
ECHINE DE PORC FUMEE EN SALADE BIO DE
DE LONGEVILLE SCAROLE JAMBON GRILL
AU JUS FILET DE POULET EMINCE DE BEUF AU JUS
CAROTTES D'UZEL HARICOTS VERTS BIO AU JUS SAUTE DE DINDE SEMOULE
AU CUMIN PERSILLES RIZ PAELLA POMPIN
2 GAUFRETTES
PUREE PECHE BIO NECTARINE ABRICOTS CHOCOLAT
PGMME BANANE
BIO
LUND! MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
17 Aoiit 2026 18 Aoilt 2026 19 Aollt 2026 20 Aoilit 2026 21 Aociit 2026
SALADE SALADE
BETTERA:ESROUGES . CALADE ICEBERG SALADEﬁE;?fNCALE .
POMMES DE TERRE HARICOTS VERTS
COUSCOUS VEGETARIEN Sl CERS BOULETTES DE BEUF BIO
o GRILLARDIN DE VEAU DE O
SEMOULEBIO A PELE] CHOU-FLEUR BIO SARPERE
B oty v COURGETTES PENNES RIGATE el D'UZEL
AlL & FINES HERBES TABOULE & POULET
NECTARINE
POMME BIO BANANE PRl PECHE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Roiit 2026 25 Aoiit 2026 26 Aodit 2026 27 Aoiit 2026 28 Aoiit 2026
PANACHE
o CONCOMEBRE BETTERAVES ROUGES = o
DE e ROTIDE DINDE i (SIEEIES
VINAIGRETTE BAEUF BRAISE
TOMATES AU JUS
B0 - AUX GRILLARDIN DE VEAU
ESCALOPE DE DINDE A OIGNONS AUX
AU JUS . HARICOTS VERTS BIO HERBES
F'LESTEEJEOZEELE’LET POMMES PERSILLEES GECHIALOMEIPERSIL PERSILLES BATONNIERE DE LEGUMES
BiE COMPOTE AUX
- oBitn 2 GAUFRETTES CARGTTES JAUNES
PRUNES - VANILLE
BANANE BIO
LUNDI MARDI MERCRED} JEUDI VENDREDI
31 Aciit 2026 01 Septembre 2026 02 Septembre 2026 03 Septem bre 2026 04 Septembre 2026
) CHOU ROUGE
SALADE CAROTTES RAPEES CONCOMBRE & TOMATE D'UZEL
B D'UZEL el SALADE ICEBERG ENSh ADE
VINAIGRETTE

POMMES DE TERRE
GRILLADE DE PCRC
Al JUS
RATATOUILLE NICCISE

NECTARINE

FILET DE POULET
AU JUS
PENNES

2 GAUFRETTES
CHOCOLAT

JAMBON GRILL
AU JUS
CAROTTES b'UZEL
PERSILLEES

FOIRE

STEAK HACHE
AU IUS
POMMES PERSILLEES
D'UZEL

PECHE BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifide allergologie.

ESCALOPE DE DINDE
AU JUS
COURGETTESD'UZEL

PUREE
POMME ABRICOT
BIC

Dans le cadre de sa politique qualité [a cuisine D’UZEL privilégie Vutilisation de produits frais, de 'artisanat local etfou issus d’un approvisionnement tocal.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison,

Mos produits, plus particuliérement ceux issus de agriculture biologique, sont susceptibles de medification en fonction des approvisionnements.

Edition du 07-07-2026
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La culsine
]

Primaire (N) 5 composants

Menus $33 2 $36 du 10 Aoiit 2026 au 04 Septembre 2026

Edition du _07-07-2026

Nas menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifide all_ergologie.

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
10 Aoiit 2026 11 Aoiit 2026 12 Aoiit 2026 13 Aoiit 2026 14 Aoiit 2026
?«fem\@;e'mam. ROSETTE DE LYON SALADE TARTARE ) SELGT
: & CORMICHON DE DE COURGETTES b
TABOULE D'UZEL i~
TOMATESBIO 8% .
ALASEMOULE BIO . SAUTE DE DINDE MOUSSAKA
FILET DE POULET 2& DUZEL
PAYE VEGETAL AU JUS AU CURRY PAELLA Al POISSON A NO;MANDE
CAROTTES D'UZEL 8k HARICOTS VERTS BIO RIZ PAELLA syl CANCOILLOTTEIGP .
AU CUMIN PERSILLES
A ) EMMENTAL BIO
BOCHETTE 1/2 CHEVRE FONDU CROCLAIT 810 YAOUR;SCAELE:IRE BIO DONUT SUCRE
PUREE CREME DESSERT
POMME BANANE BIO PECHEBIO CARAMEL ABRICOTS Vendredi 21 Aoiit 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
17 Aoiit 2026 18 Aoiit 2026 19 Aoiit 2026 20 Aoiit 2026
o
— . SALADE PROVENGALE 228
et Vegelunia 3
Ve ‘C/gm‘ﬂ‘ PlE,SMAS:?;SE SALADE ICEBERG D'UZEL T IREITEE
BETTERAVES ROUGES BIO SALADE .25,
PENNES CARBONARA FILET DE HOKI # 44 DY 8
GRILLARDIN DE VEAU , : :
COUSCOUSYEGETARIEN AU JUS B'JZEL SAUCE CITRON HARICOTS VERTS BIO
D'UZEL L : CHOU-FLEUR BIO i VI
SEMOULE BIO L e e TOMME BIO X. PERSILLE SALADE REPAS D:UZEL
D'ACCOMPAGNEMENT DE TABOULE & POULET
CLERON GOUDABIO :
, TARINE = LAT DE CLERON &. ==
e EROMAGE BLANC SUCKE NECTARI CREME DEssBﬁlréTCHoco ‘
. PECHE BIO V
LUNDE MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Aoiit 2026 25 Aoiit 2026 26 Aot 2026 27 Aoiit 2026 28 Aoiit 2026
SALADE DE RIZ BIO -
MOUSSE D'UZEL MELON "Menm@efmm
DE .
it CANARD ROTI DE DINDE BEEUF BRAISE CEUR
bE . A A DE SCAROLE
TOMATESBIO 8k FILET DE COLIN B8 LA MOUTARDE OIGNONS
HARICOTS VERTS BIO
FILET DE POULET = SAUCE PETITS POIS BIO SERSILLES RISOTTO
R ﬁ; AU BEURRE BLANC AL'ECHALOTE & PERSIL DE
POMMES PERSILLEES BLE VEGETARIEN
. : 1 PETIT NOVA FRUIT X
EMMENTAL BIO BIO COMTE BIO §. o D'UZEL
’ DE CLERON
MOUSSE CHOCOLAT VACHE QUIRIT BIO: PO 5 GATEAUD'ANNIVERSAIRE 3 CANCOILLOTTEIGR &,
A D'UZEL
PRUNES POMME PECHE T TRBAEORS BANANE BIO
HYE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
31 Aoiit 2026 01 Septembre 2026 02 Septembre 2026 03 Septembre 2026 04 Septembre 2026
"?hfmur\/e:r;;iwlim s CONCOMBRE & TOMATE 12.£. PIZZAD'UZEL §
SALADE SALADE COLESLAW /o D'UZEL SALADE AUX
D'UZEL ICEBERG 4 FROMAGES
DE POMMES DE TERRE LAMBON GRILL
- PENNES AU JUS HACH!S PARMENTIER g bl el
w5 AU CAROTTES D'UZEL 8. D'UZEL - GELLE
POULET & CURRY ALACREME COURGETTES D'UZEL
FROMAGE YAOURT NATURE BIO : %
. PREPAILLOU BID X
RATATOUILLERNICOISE KIRI BIO GOUDABIO SUCRE ‘
ROMDELE BIG G
ECLAIR CHOCOLAT FROMAGE BLANC VANILLE &' PECHE BIO POMME ABRICOT
BIO
NECTARINE. DE MAMIROLLE

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de |'artisanat local et/ouissus d'un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraisan,

Nos produits, plus particulizrement ceux issus de I"agriculture biologique, sont susceptibles de medification en fonction des approvisionnements.
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Menus $33 a $36 du 10 Aolit 2026 au 04 Septembre 2026
Primaire (Na) sans porc

LUNDI MARD} MERCREDI JEUDI VENDREDI
10 Aolit 2026 11 Aciit 2026 12 Aolit 2026 13 Aoilit 2026 14 Aoiit 2026
%nw\@;tmb CREPE SALADE TARTARE .
. AU FROMAGE DE DE COURGETTES
TABCULE D'UZEL TOMATESBI0
: MOUSSAKA
ALASEMOULEBIO FILET DE POULET SAUTEDAEDINDE OI:J'I-JUSZEL
PAVE VEGETALAU JUS AU CURRY PAELLA AU PCISSON RN
CAROTTES D'UZEL HARICOTS VERTS BIO RIZ PAELLA LD RMAR DS
; POMPIN CANCOILLOTTE IGP
AU CUMIN PERSILLES
EMMENTAL BIO
1 : RT MAT
BOCHETTE 1/2 CHEVRE FONDU CROCLAIT BIO ¥AOU SUCREJRE BIO DONUT SUCRE
BUREE ) CREME DESSERT
POMME BANANE BIO PECHE BIO CARAMEL ABRICOTS Vendredi 21 Ao.ut 2026
LUNDI MARDI MERCRED) JEUDI
17 Aodt 2026 ~ 18Aoit2026 19 Aofit 2026 20 Aoiit 2026
.fMﬂw_,@wm SALADE SALADE PROVENGALE
: DE SALADE ICEBERG D'UZEL
BETTERAYES ROUGES BIO POMMES DE TERRE 21Tate
PENNES SAUCE FROMAGERE FILET DE HOKI BE
COUSCOUSVEGETARIEN GRILLARDIN DE VEAU D'UZEL SAUCE CITRON HARICOTS VERTS BIO
D'UZEL AU JUS CHOU-FLEURBIO
SEMOULEBIO COURGETTES TOMME BIO PERSILLE SALADE REPAS D'UZEL
D'ACCOMPAGNEMENT AlL & FINES HERBES DE TABOULE & POULET
CLERQN GOUDABIO
KIRI BIQ SAINT PAULIN BIC BLEUET DES PRAIRIES
NECTARINE CREME DESSERT CHOCOLAT DE CLERON
F E oo fi3
POMME BIO ROMAGE BLANC SUCR BIO peCAE I ﬁ”
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Aoiit 2026 25 Aoiit 2026 26 Aot 2026 27 Aoiit 2026 28 Aodit 2025
SALADE DE RIZ BIO -
MOUSSE D'UZEL MELON '?ffe.rlw\/e;mmtm
DE ,
SALADE ) BEUF BRAISE
CANARD ROTI DE DINDE CEUR
bE AUX DE SCAROLE
TOMATES BIO A OIGNONS
FILET DE COLIN LA MOUTARDE
HARICOTS VERTS BIO
SAUCE PETITS POIS BIO : RISCTTO
FILET DE POULET j PERSILLES
EPINARDS AU BEURRE BLANC AL'ECHALOTE & PERSIL ~DE
POMMES PERSILLEES BLE VEGETARIEN
- 1 PETIT NOVAFRUIT ,
BIO COMTE BIC % D'UZEL
EMMENTAL BIC DE CLERON B8
MOUSSE CHOCOLAT WACHEQUIRIFEIE COMPOTE ZiGATEAU D'ANNIVERSAIRE SO R TIE IGE
POMME PECHE D'UZEL
PRUMNES o AUX ABRICOTS BANANE BIO
LUNDI MARD| MERCREDI JEUDI VENDREDI
31 Aolit 2026 01 septembre 2026 02 Septembre 2026 03 Septembre 2026 04 Septembre 2026
f};f@m\éf o CONCOMBRE & TOMATE PIZZAD'UZEL
SALADE COLESLAW D'UZEL SALADE AUX
SALADE D'UZEL ICEBERG 4 FROMAGES
DE POMMES DE TERRE PAUPIETTE DE LAFIN
PENNES CHASSEUR HACHIS PARMENTIER i
OMELETTEBIO P CAROTTES D'UZEL DUZEL AL OSEILLIE
Fﬁci\n:JAGE POULET & CURRY ALACREME COURGETTESD'UZEL
RATIC I BRICRISE KIRI BIO GOUDABIO SUCRE ‘
. PUREE
RONDELE BIO . -
ECLAIR CHOCOLAT FROMAGE BLANC YANILLE PECHE BIO POMME ABRICQT
NECTARINE DE MAMIROLLE BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie Iutilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison,
Mos produits, plus particuliérement ceux issus de agriculture biclogigue, sont susceptibles de modification en fanction des approvisignnements.

Edition du 07-07-2026



