Edition du 25-11-2025

m Menus SO01 a S04 du 29 Décembre 2025 au 23 Janvier 2026
Primaire (N) 5 composants

la cuisine

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI
29 Décembre 2025 30 Décembre 2025 31 Janvier 2025
CREPE AU FROMAGE POTAGE PERSIL
Wm\@jdmm

TABOULE D'UZEL

JEUDI

VENDREDI
02 Janvier 2026

Ter Janvier 2026

BONNE

SALADE DE RIZ D'UZEL

STEAK HACHE & SAUCISSE (@@ﬁfk BEUF BRAISE
AU JUS . o AUX - SAUCE PIQUANTE
CAROTTES D'UZEL PANE DE BLE VEGETARIEN LENTILLES ~ ' @ , - | BATONNIEREDE LEGUMES
PERSILLEES JARDINIERE DE LEGUMES D'UZEL T ey ‘K AUX CAROTTES JAUNES
A L'ECHALOTE & AU PERSIL R TR
, , ¥ o _hfg‘-\\ - A L8 c 4
TOMME GRISE VAOURT DE MAMIROLLE &, COMTE DE CLERON & L ggﬁ’%& ' d CANCOILLOTTE IGP &,
NATURE SUCRE ) b, NS . AL'AIL
COMPOTE LIEGEOIS « 4
POMME FRAMBOISE ORANGE VANILLE/CARAMEL - | BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
05 Janvier 2026 06 Janvier 2026 07 Janvier 2026 08 Janvier 2026 09 Janvier 2026
CHOU ROUGE D'UZEL SALADE COLESLAW 8. ) ) _
BETTERAVES ROUGES « ; 8
BIO EN SALADE &£ %E‘W\@z‘f’w’” D'UZEL CELER'DBS'\ZASLU LADE 4.
SALADE ICEBERG
CHIPOLATAS & OMELETTEBIO POISSON PANE
DE SAUCE CREME AUX HERBES COQUILLETTES BIO CITRON COUSCS:J;SFELETTES
FRANCHE COMTE JULIENNE DE LEGUMES AUX EPINARDS ESE)
e POIS & FEVES BIO DU
AU JUS AL'ECHALOTE COUSCOUS
PUREE FRAIDOU YAOURT NATURE
. CAMEMBERT | SUCRE MAMIROLLE &.
COMPOTE ‘& > _
GATEAU DE SEMOULE POMME PECHE WGALETTE DESROIS & ORANGE
KIWI AU CARAMEL HVE D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
12 Janvier 2026 13 Janvier 2026 14 Janvier 2026 15 Janvier 2026 16 Janvier 2026
CAROTTES RAPEES ok SALAMI SALADE DE RIZ fMen,w\@’Mm
D'UZEL LENTILLES EN SALADE D'UZEL .
AL'ORANGE FILET DE COLIN & NUGGETS DE VOLAILLE VELOUTDE'BEELEGUMES
SAUCE 2 SAUTE DE BEUF
JAMBON GRILL AU BEURRE BLANC AUX
SAUCE MADERE POMMES DE TERRE HARIE(E)TTZ':;ZRRE CHAMPIGNONS RAV[')(EL'S
PETITS POIS CIBOULETTE PERSILLES CHOU-FLEUR PERSILLE LEGUMES BIO
A L'ECHALOTE & PERSIL
- - [\
FOUETTE RACLETTE DE CLERON &, TOMME DE CHEVRE % FONDU CARRE

FROMAGE BLANC SUCRE

DE LA MERE LOIK

DE CLERON

. POMME , 5 CREME DESSERT
ECLAIR VANILLE POIRE COOKIED'UZEL # VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
19 Janvier 2026 20 Janvier 2026 21 Janvier 2026 22 Janvier 2026 23 Janvier 2026
CELERI REMOULADE W@m@zﬁu‘m SALADE DE PATES POTAGE PAYSAN PIZZAD'UZEL Z
D'UZEL MACEDOINE DE LEGUMES DUZEL ASSI'DEETTE AUX 4 FROMAGES
MAYONNAISE
GRILLARDIN DE VEAU ESCAA-OPE CHARCUTERIES FILELE;E?;E;ON &2
SAUCE MOUTARDE PAVE VEGETAL . & CORNICHON ) o
GNOCCHIS SAUCE ECHALOTE é:ggg[’:g RACLETTE CAZ‘;LTSTLSLDEEUSZEL ek
FRITES & MAYONNAISE &
N/ r
VAOURTNATUREBIO RONDELE BIO PETIT LOUIS POMMES DE TERRE ok TOMMEBIO &
SUCRE ~ D'UZEL DE CLERON
FLAN PARISIEN #
: FROMAGE BLANC = COMPOTE &
CLEMENTINE - £
AUX FRUITS DUZEL POMME ABRICOT HVE ORANGE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
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m Menus SO01 a S04 du 29 Décembre 2025 au 23 Janvier 2026
Primaire (Na) sans porc

la cuisine

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
29 Décembre 2025 30 Décembre 2025 31 Janvier 2025 | _ler Janvier 2026 02 Janvier 2026
CREPE AU FROMAGE = % i SALADE DERIZ
Ww@mm POTAGE PERSIL /_B/Q_I\INE’ D'UZEL
STEAK HACHE TABOULE D'UZEL , . ((C é&/ﬁﬁﬂ
AU JUS PANE DE BLE VEGETARIEN CHIPOLA/T\GSJYJESGETALES BEUF BRAISE
CAROTTES D'UZEL R ; a ! (:] 5 SAUCE PIQUANTE
PERSILLEES AJSREE:-TAEgiEDE 'AEGF‘)JENFLES?L LENTILLESAU JUS Y - - BATONNIERE DE LEGUMES
FOMME GRISE COMTE DE CLERON % dq o AUX CAROTTES JAUNES
YAOURT DE MAMIROLLE 5 ’ '
compore NATURE SUCRE LIEGEOIS CANCOILLOTTE IGP A L'AIL
POMME FRAMBOISE ORANGE VANILLE/CARAMEL L BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
05 Janvier 2026 06 Janvier 2026 07 Janvier 2026 08 Janvier 2026 09 Janvier 2026
CHOU ROUGE D'UZEL , )
BETTERAVES ROUGES EN SALADE %’m%@m SALADS.E?EESLAW CELER'DFfLEJ'\Z/'SLU HADE
BIO SALADE ICEBERG
OMELETTE BIO ,
MERGUEZ VEGETALES SAUCE CREME AUX HERBES COQUILLETTESBIO PO'ZSTOR%EANE COUSCSEUNSI OBUOLUELETTES
AU JUS JULIENNE DE LEGUMES AUX POIS & FEVES BIO ,
; o EPINARDS DU
PUREE AL'ECHALOTE
FRAIDOU COUSCOUS
EDAM BIO CAMEMBERT YAOURT NATURE SUCRE
COMPOTE =B MAMIROLLE
- . WGALETTE DESROIS
KIWI GATEAU DE SEMOULE POMME PECHE D'UZEL ORANGE
AU CARAMEL HVE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
12 Janvier 2026 13 Janvier 2026 14 Janvier 2026 15 Janvier 2026 16 Janvier 2026
CAROTTES RAPEES TERRINE SALADE DE RIZ wm\@’étmm
D'UZEL AUX LENTILLES EN SALADE D'UZEL
A L'ORANGE 3 LEGUMES VELOUTE DE LEGUMES
NUGGETS DE VOLAILLE , D'UZEL
SAUTE DE BEUF
JAMBON DE VOLAILLE FILET DE COLIN & AUX
. SAUCE AU BEURRE BLANC KETCHUP RAVIOLIS
SAUCE MADERE CHAMPIGNONS
POMMES DE TERRE HARICOTS BEURRE B} DE
PETITS POIS CIBOULETTE PERSILLES CHOU-FLEURPERSILLE LEGUMES BIO
AL'ECHALOTE & PERSIL
, 3 TOMME DE CHEVRE .
3 FOUETTE RACLETTE DE CLERON ] FONDU CARRE
FROMAGE BLANC SUCRE DE LA MERE LOIK DE CLERON
. POMME , CREME DESSERT
ECLAIR VANILLE POIRE COOKIE D'UZEL VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
19 Janvier 2026 20 Janvier 2026 21 Janvier 2026 22 Janvier 2026 23 Janvier 2026
Menw Vegelanien POTAGE PAYSAN
CELERI REMOULADE »(M f : SALADE PIZZAD'UZEL
D'UZEL MACEDOINE DE LEGUMES DE ASSIETTE SANS PORC AUX
MAYONNAISE R
PATES D'UZEL CHARCDUETERlEs TROMAGES
GRILLARDIN DE VEAU PAVE VEGETAL . & CORNICHON FILET DE POISSON
SAUCE MOUTARDE SAUCE ECHALOTE ESCALOPE A LA CREME
GNOCCHIS BROCOLIS NAPOLITAIN
FRI;ES RACLETTE CAROTTES D'UZEL
s .
YAOURT NATURE BIO MAYONNAISE PETIT LOUIS POMMES DE TERRE PERSILLEES
SUCRE .
3 D'UZEL
RONDELE BIO FLAN PARISIEN TOMME BIO DE CLERON
CLEMENTINE D‘UZEL
FROMAGE BLANC POMMCEO :ABPR?CTST HVE ORANGE
AUX FRUITS

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie 'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de l’agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 25-11-2025




m Menus S01 a S04 du 29 Décembre 2025 au 23 Janvier 2026
Primaire (Lb) intolérance alimentaire

la cuisine

D'UZEL

LUNDI
29 Décembre 2025

MARDI
30 Décembre 2025

MERCREDI
31 Janvier 2025

BETTERAVES ROUGES

STEAK HACHE
AU JUS
CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

COMPOTE
POMME FRAMBOISE

LUNDI
05 Janvier 2026

TABOULE D'UZEL

FILET DE POULET
AU JUS
JARDINIERE
DE
LEGUMES
A L'ECHALOTE & AU PERSIL

ORANGE

MARDI
06 Janvier 2026

POTAGE PERSIL

SAUCISSE
AUX
LENTILLES
D'UZEL

COMPOTE
DE
FRUITS

MERCREDI
07 Janvier 2026

-~ JEUDI
J1er Janvier 2026

BONNE
(F/@/zele
.

e
o B - .,:»" blv--:
&E& A

JEUDI
08 Janvier 2026

VENDREDI
02 Janvier 2026

SALADE PANACHEE

BCEUF BRAISE
SAUCE PIQUANTE
BATONNIERE DE LEGUMES
AUX
CAROTTES JAUNES

BANANE

VENDREDI
09 Janvier 2026

BETTERAVES ROUGES
BIO

CHIPOLATAS
DE FRANCHE-COMTE
AU JUS
POMMES PERSILLEES

KIWI

LUNDI
12 Janvier 2026

CHOU ROUGE D'UZEL
EN SALADE

PAUPIETTE DE VEAU
AU JUS
JULIENNE DE LEGUMES
A L'ECHALOTE

COCKTAIL DE FRUITS

MARDI
13 Janvier 2026

SALADE ICEBERG

ESCALOPE DE DINDE
AU JUS
COQUILLETTES
BIO

COMPOTE
POMME PECHE
HVE

MERCREDI
14 Janvier 2026

SALADE
DE
HARICOTS VERTS

STEAK HACHE
AU JUS
POM'PIN

CLEMENTINE

JEUDI
15 Janvier 2026

CELERI VINAIGRETTE
D'UZEL

COUSCOUSBOULETTES
SEMOULE
DU
Couscous

ORANGE

VENDREDI
16 Janvier 2026

CAROTTES RAPEES
D'UZEL
A L'ORANGE

JAMBON GRILL
AU JUS
PETITS POIS
A
L'ECHALOTE & PERSIL

KIWI

LUNDI
19 Janvier 2026

SALAMI

ESCALOPE DE DINDE
AU JUS
POMMES DE TERRE
CIBOULETTE

POIRE

MARDI
20 Janvier 2026

LENTILLES
EN
SALADE

NUGGETS DE VOLAILLE
&
KETCHUP
HARICOTS BEURRE
PERSILLES

POMME

MERCREDI
21 Janvier 2026

CEUR
DE
SCAROLE

STEAK HACHE
AU JUS
CHOU-FLEUR
PERSILLE

BANANE

JEUDI
22 Janvier 2026

VELOUTE DE LEGUMES
D'UZEL

RAVIOLIS
DE
LEGUMES
BIO

ABRICOTS
AU
SIROP

VENDREDI
23 Janvier 2026

CELERI VINAIGRETTE
D'UZEL

GRILLARDIN DE VEAU
AU JUS
GNOCCHIS

CLEMENTINE

MACEDOINE DE LEGUMES
VINAIGRETTE

PAUPIETTE DE LAPIN
FRITES

COMPOTE
DE
FRUITS

SALADE DE PATES
D'UZEL

ESCALOPE DE DINDE
AU JUS
BROCOLIS

POMME

SALADE PANACHEE

JAMBON BLANC
LABEL ROUGE
FROID
POMMES VAPEUR
D'UZEL

COMPOTE
POMME ABRICOT
HVE

POIS CHICHES
A
LA TALENTAISE

FILET DE POULET
CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

ORANGE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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